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MOELLEUX GRATN NOBLE 202/

- Appellation : Vouvray

- Type : Blanc moelleux

- Cépages : Chenin blanc

- Teroir : Argilo-calcaire peu profond

- Vendanges : Manuelles. Issu de passerillage. Vieilles vignes
- Culture : Agriculture biologigue. Pas d'infrant chimique utilisé.

- Levures indigenes, vinification et élevage 12 mois en fots.
40g de sucre residuel

- Senteur de poire confite
- Jaune doré

- Belle matiere avec des notes mielées, de fruits blanc et
jaunes confiturés

VOUVRAY

- Préparations sucré-salé
- Fromages de caractere (pate persillée, maroilles. . .)
- Desserts (Tarte abricot-amandes)

A servira 12°C
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